
Unsere Winter-Speisekarte  

   

Kleine Karte – Frische Produkte  
Vorweg  

Tomatencremesüppchen A, G mit Sahnetupfer 	 9,50 €  
Bruschetta hausgemacht A, G	 9,90 € 
Nordischer Tapas-Teller A, C, D, G, J, dazu Brot	 12,50 € 

  	 Deftige Speisen  
Grünkohl hausgemacht A, I, J                                                                        	 25,90 €  
Grünkohl, Schweinebacke, Kochwurst, Kasseler Nacken,   
Bratkartoffeln, Senf  
   
Segeberger Sauerfleisch C, G, I, J                                                                  	 24,90 €  
Sauerfleisch vom Schweinenacken süß-sauer zubereitet,  
deftige Bratkartoffeln, Remouladensoße  
  
Roastbeef von der Holsteiner Färse C, G, J                                                	 30,90 € 
Portion Roastbeef rosa-kalt, krosche Bratkartoffeln, Remouladensoße  
  
Regionale Currywurst A, I, J	 15,50 €  
Pommes Frites oder krosse Bratkartoffeln (gerne rot/weiß)  
  
Ihlsee-Teller – unser Renner am Ihlsee A, C, D, G, J	 28,90 €  
Sauerfleisch vom Schweinenacken, Remouladensoße, Roastbeef rosa-kalt,  
Matjes-Filets mit Dip, Räucherlachs mit Dip, deftige Bratkartoffeln  
  
Karl May Teller 2026 A, C, G, I – Zwei hausgemachte Rinderhacksteaks,	 23,90 € 
Rahmsoße, Röstzwiebeln, Apfelrotkohl, Bratkartoffeln  
   

  	 Fischspeisen  
Lachsfilet gratiniert C, D, G	 31,50 €  
Frisches Lachsfilet mit Sauce Hollandaise überzogen  
und Gouda Käse überbacken, dazu Bratkartoffeln  
  
Zarte Matjesfilets von der Friesenkrone C, D, G, J	 26,90 €  
aus Marne in Dithmarschen  
Milder-Matjes, Sherry-Matjes, Apfel-Sahne-Dip, Bratkartoffeln 	   

  



 	 Vom Schwein  
Paniertes Schnitzel A, C                                                                                	 27,50 €  
Schnitzel in der Pfanne gebraten, geschmorte Zwiebeln  
und Champignons, Bratkartoffeln  
   
Paniertes Schnitzel gratiniert A, C, G	 28,50 €  
Schnitzel mit Tomaten belegt, Sauce Hollandaise überzogen  
und Gouda Käse überbacken, Pommes Frites  
  

Aktuelle Jahreszeit  
   
Gänse-Teller A, C, G: Gans aus dem heißen Ofen,	 28,90 €  
Bratensoße, Kartoffelknödel, Kroketten, Apfelrotkohl  
  
Wildbret Hubertus A, C, G, L: Köstlicher Wildschweinbraten traditionell	 31,50 € 
zubereitet, Bratensoße, Apfelrotkohl, Kroketten, Preiselbeeren  
  
Rinderrouladen von der Holsteiner Färse A, I, J 	 28,90 €  
Zwei hausgemachte Rinderrouladen aus dem heißen Ofen,  
leckere Soße, Apfelrotkohl, Kroketten  
  
Kasseler-Braten C, G, J mit Remouladensoße, Bratkartoffeln	 24,00 €  
  
Köstliches hausgemachtes Labskaus C, D	 21,90 €  
Zwei Spiegeleier, Matjes, Rote Beete, Gurke   
  

  

Veggie  
   
Gemüseschnitzel A, C Gemüse, Kroketten	 22,00 €  
  
Ofenkartoffel G, H gefüllt mit Sour Creme, Salatbowl mit Dressing,	 23,00 €  
Walnüssen, Mozzarella-Perlen, Rote Beete und Rösti  
  
Polenta G mit Spinat, Gemüse und vegane Bratkartoffeln	 22,00 €  
  

Bedienen Sie sich alle an unserem Salatbüffet  
  
Für unsere kleinen Gäste:   Halbe Currywurst mit Pommes Frites I, J	 7,90 €
                                               Hähnchen Nuggets mit Pommes Frites A 	 10,90 €



                                           Spaghetti Bolognese A	 8,90 € 
  

Dessertschmaus  
   
Schokoküchlein A, C, G, H Toffee-Eis, Himbeersorbet, Schlagsahne	 11,90 €  
   
Dreierlei C, G: Panna Cotta, Creme Brûlée, Himbeersorbet	 11,90 €  
   
Drei Kugeln Vanilleeis G mit heißen Kirschen und Schlagsahne	 9,90 €  
   
Rote Grütze G und eine Kugel Vanilleeis	 7,90 €  
   
Segeberger Verführung G	 4,50 €  
Kugel Vanilleeis oder Erdbeereis und Schokosoße mit Schlagsahne  
  
Eine Kugel Eis nach Wahl A, G, H mit einer Waffel	 1,90 €  
(Schoko, Vanille, Erdbeere, Walnuss, Himbeersorbet)   
  

Wir wünschen Ihnen eine gute Zeit bei uns! 



Allergenkennzeichnung gemäß VO (EU) Nr. 1169/2011. 
Eine vollständige Allergenlegende liegt zur Einsicht bereit.
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